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DESIGNING SUCCESS STORIES TOGETHER

Solina Denmark - Produktopskrift

Varenr.:

Ravarer:

Arbejdsgang:

Roégning:

@lpinde Krydderiblanding nr. 522

91104 522

3,000 kg Okseinderlar 3% fedt
4,000 kg Skinkekod 3% fedt

3,000 kg Rygspaxk

0,210 kg Vacuumsalt

0,070 kg Nitritsalt

0,330 kg Krydderiblanding @lpinde
10,61 kg

Det skalfrosne okse- og svinekod kores i LH til
2-3 mm sammen med krydderiblandingen.
Herefter kommes spaekket i og til sidst
saltblandingen. Der kores til hakningen er i fin
struktur. (pnskes grov polse forkortes tiden i LH).
Stoppes i 22/24 Lammetarm.

Salt procent ca. 2,7.

Efter stopning afdrejes der pglser i passende
leengde. Polserne heenges pa rpgstokke og
haenges i r¢govn og terrer i ca. 1 time ved 30
grader. Herefter kold r¢ges de ved 20-40°C,
gerne 1 dogn.

Efter rogning stilles glpindene til afkplning i
en temperatur pa 20 grader. Dagen efter kan
man give ¢lpindene en opvarmning til ca. 60
grader i 15 minutter.

Herefter bor de have det rette KNZ&EK.

Det er vigtigt at man ikke afkgler i kplerum, da de i
sa fald bliver seje.
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