
Innovative ovne. Siden 2010

DK
 2
02
4 

2
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Ændre måden
verden tilbereder 
mad på udendørs.

Sammen kan vi



genskabelsen af ilden

Dette er

2024
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Jeg var ikke direktør. Jeg var ikke designer.

Som 21-årig var jeg et desillusioneret barn. Smidt ud af skolen. Havde lige været på 
afvænning. Jeg var fortabt. Der var et par veje, jeg kunne gå. Men jeg besluttede at 
bygge en ovn i min baghave. Den første så meget grov ud, men pizzaen smagte godt, og 
jeg var solgt. Det ændrede mit liv. Faktisk har det nok reddet det.

Jeg kastede mig ud i madlavning. At lave mad med ild var noget, jeg kunne fordybe mig 
i. Dygtiggøre mig i. Det var en kunst at mestre og en helt ny måde at komme i kontakt 
med mennesker omkring mig på.

Jeg blev besat. Gozney blev født. Og vi har gjort nogle utrolige ting siden med det 
formål at levere en anderledes måde at lave mad på til så mange mennesker som muligt. 
For jeg ved af egen erfaring, at det ikke kun kan ændre, hvordan man laver mad, men 
også hvordan man lever. Og for nogle, hvad de bliver til.

Tom Gozney
Grundlægger & Designer
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Banebrydende ovne med levende ild til at 
lave, skabe, forbinde, bygge, opfinde, 
levere og opdage.

Skabere af en ny 
oplevelse
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Bliv nyskabende.
At lave mad med ild er fascinerende, hurtigt og 
spændende. Alle kan være en del af det. Der skabes 
familieminder, venner bliver pizzakokke, og du  
bliver nyskabende.

Kvaliteten er enestående og ingeniørkunsten 
mesterlig. Alle produktdesigns har sin oprindelse i 
Gozneys markedsledende pizzaovne til restauranter,  
og modellerne til baghaven hører derfor til eliten.

Ukompliceret.

Alsidig.

Med enkel og ubesværet betjening gør Gozney 
pizzabagning simpel. Fra udpakning til første 
optænding tager kun få minutter, og uanset din 
erfaring kan du nemt fremtrylle sprøde og  
velsmagende pizzaer.

Få ubegrænsede muligheder. Fra pizza på 60 sekunder 
til stenbagt surdejsbrød eller møre bøffer. Gozney 
forstærker smagen, og hjemmebagt pizza er kun 
begyndelsen.

Uovertruffen ydeevne.
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Dome er verdens mest gennemtænkte, alsidige udendørs 
pizzaovn. Ovnens professionelle design er udviklet 
til både at være nem for begyndere og exceptionelt 
for kokke.

+ Integreret gasbrænder med Gozneys ikoniske rullende flamme 
+ Uhyre rummeligt ovnrum 
+ 30 mm cordierite pizzasten 
+ GozneyShield™ belægning 
+ Tæt hulrumsisolering af calcium- og magnesiumsilikatfibre 
+ 2 stegetermometre medfølger 
+ Integreret digitalt termometer 
+ Integreret askeopsamler 
+ Elektronisk tænding og kontrolknap 
+ Sten-puck medfølger, så du let kan lukke askehullet ved skift 
   fra brænde til gas 
+ Slange og regulator medfølger

Bone 	 | SKU GDPCMNO1675 | TUN 2398523 | EAN 5056591602807 
Oliven 	 | SKU GDPOLNO1676 | TUN 2398524 | EAN 5056591602814 
Sort 	 | SKU GDPOBNO1624 | TUN 2398529 | EAN 5056591603910

Lav next-level 
pizza derhjemme.
Dome

Den prisvindende Dome bringer uovertruffen ydeevne og 
intuitivt design hjem til din baghave.

Temperatur:
0 - 500 ºC

Kapacitet:
Familiepizza (40 cm) 

+ lille tilbehørsret

Ovnrum:
H19 x B55 x D47 cm

Vægt:
58 kg

Ovnåbning:
H12 x B41 cm

Mål:
H66 x B73,2 x D63 cm

- til gas, kul og brænde
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DomeMere end den ultimative pizzaoplevelse.
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Dual Fuel:
Både til 

brænde, kul 
og gas



Legendarisk ydeevne.
Forbløffende nem pizza.

SIDE 10

Med den hurtigstartende og rullende 
flamme, den intuitive kontrol og det 
præcise indbyggede termometer er det nemt 
at opleve glæden ved at lave mad ved høje 
temperaturer.

+ Integreret gasbrænder med Gozneys ikoniske rullende flamme
+ Uhyre rummeligt ovnrum
+ 30 mm udskiftelig cordierite pizzasten
+ GozneyShield™ belægning
+ Tæt hulrumsisolering af calcium- og magnesiumsilikatfibre
+ Integreret digitalt termometer
+ Elektronisk tænding og kontrolknap
+ Integreret værktøjssæt med skruenøgle og skruetrækker
+ Stenjusteringsværktøj medfølger
+ 1,2 m gasslange og regulator medfølger

Bone 	 | SKU GSPBNNO1623 | TUN 2398530 | EAN 5056591603668

Dome S1

Dome S1 pakker den legendariske ydeevne og det intuitive design fra den 
prisvindende Dome ind i en strømlinet, gasfyret udendørsovn.

Temperatur:
0 - 500 ºC

Kapacitet:
Familiepizza (40 cm) 

+ lille tilbehørsret

Ovnrum:
H19 x B55 x D47 cm

Vægt:
58 kg

Ovnåbning:
H12 x B41 cm

Mål:
H66 x B73,2 x D63 cm
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Dome S1Legendarisk ydeevne. Forbløffende nem pizza.
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Tilbehør
til Dome og Dome S1

Brændebakke
Dome

Dampinjektor
Dome

SKU AD1316
TUN 2393893
EAN 5056591600865

SKU AD1314
TUN 2393892
EAN 5056591600841

Hæv brændet fra ovngulvet 
i din Gozney Dome med 
denne brændebakke. 

Skab mere fugt i din Gozney 
Dome ovn, når du bager 
langtidshævet brød og få en 
endnu sprødere skorpe. 

Neapolitan Arch
Varmeforstærker og skorstens-
forlænger til Dome/Dome S1

SKU AD1607SKU AD1607
TUN 2393780TUN 2393780
EAN 5056591602128EAN 5056591602128

Reducerer højden på 
ovnåbningen, hvilket holder 
bedre på varmen, mens 
skorstensforlængeren 
fjerner røg og sod effektivt.

Låge
Dome/Dome S1

SKU AD1245SKU AD1245
TUN 2393890TUN 2393890
EAN 5056591600247EAN 5056591600247

Forvandl din Gozney Dome/Forvandl din Gozney Dome/
Dome S1 til den perfekte Dome S1 til den perfekte 
bageovn til brød eller stegeovn bageovn til brød eller stegeovn 
til low & slow tilberedning med til low & slow tilberedning med 
denne smarte låge.denne smarte låge.

Skorstensforlænger
Dome/Dome S1

SKU AD1246SKU AD1246
TUN 2393891TUN 2393891
EAN 5056591600254EAN 5056591600254

Med denne skorstens-Med denne skorstens-
forlænger fjernes røg forlænger fjernes røg 
og sod effektivt fra og sod effektivt fra 
ovnen og forbedrer ovnen og forbedrer 
luftgennemstrømningen. luftgennemstrømningen. 

Brændeskubber
Dome

SKU AD1315
TUN 2393778
EAN 5056591600858

Fyr op i din Gozney Dome 
ved hjælp af denne 
brændeskubber. Designet 
specifikt til at gøre placerin-
gen af brændet enkel.
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Stand
Dome/Dome S1

SKU AD1260
TUN 2393774
EAN 5056591600469

Dette smukke stativ i 
pulverlakeret stål til Gozney 
Dome/Dome S1 hæver 
din ovn til den rigtige 
ergonomiske arbejdshøjde. 

Betræk
Dome/Dome S1

SKU AD1235
TUN 2393772
EAN 5056591600056

Regn, sne, vind, slud, hagl 
og alt derimellem - beskyt 
din udendørsovn året rundt 
med dette  vejrbestandige 
betræk.

Betræk Langt
Dome/Dome S1

SKU AD1578
TUN 2393771
EAN 5056591601640

Det kraftige stof dækker 
både Domen samt stativet 
og kan påsættes, selv når 
ovnen er monteret. 

Fronthylde
Dome/Dome S1

SKU AD1256
TUN 2393779
EAN 5056591600445

Få mere plads når du skal 
vende eller tjekke pizzaen 
med denne praktiske 
fronthylde til Gozney Dome/
Dome S1.

Pizzadrejer 
Dome/Dome S1

SKU AD1353
TUN 2393776
EAN 5056591601008

Gozneys pizzadrejer er 
designet, så den passer 
perfekt til at omplacere og 
dreje mad rundt i din ovn.

Pizzaspade
Dome/Dome S1

SKU AD1350
TUN 2393777
EAN 5056591600971

Professionel pizzaspade 
til at flytte din pizza eller 
bageplade ind og ud af din 
Gozney Dome/Dome S1 
udendørsovn. 
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Pizzaredskaber

Dejskraber

SKU AD1340
TUN 2396431
EAN 5056591600902

Dejskraberen fra Gozney er 
fleksibel, men alligevel stabil 
at bruge. Den har et blødt 
ydre af silikone og en fast 
kerne af rustfrit stål.

Dejskærer

SKU AD1339
TUN 2393905
EAN 5056591600902

Træhåndtaget, den 
koniske klinge (16,5 cm) 
og gode tyngde gør denne 
dejskærer fra Gozney til det 
perfekte dejredskab.

Infrarødt 
Termometer

SKU AD1352
TUN 2393915
EAN 5056591600995

Slut med gætværk! Mål 
helt præcis, hvornår din 
pizzastenen er klar til at 
tilberede perfekte pizzaer.

Dejbakke

SKU AD1646
TUN 2393911
EAN 5056591602494

Hæv din pizzadej til 
mesterlige højder med 
Gozneys dejbakke med 
integreret termometer.
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Gozneys udvalg af tilbehør i professionel kvalitet er her for at 
komplementere din Gozney pizzaovn og tage dit pizzagame til next level.

Pizzahjul

SKU AD1347
TUN 2393912
EAN 5056591600940

Gozneys pizzahjul tager 
følelsen af at slice en pizza 
til et helt nyt niveau. 

Pizzadrejer - 
afbalanceret

SKU AD1762
TUN 2432241
EAN 5056591603958

Med denne afbalancerede 
pizzadrejer, er det nemt at 
løfte din pizzabagning til 
næste niveau.

Pro Pizzaspade
12”/14” 
30,5/35,6 cm

SKU AD1766
TUN 2432242
EAN 5056591603996
 
Large
SKU AD1767
TUN 2432243
EAN 5056591604009

Gozneys Pro pizzaspade 
udviklet med og for verdens 
bedste pizzabagere. Den 
leverer en overlegen og 
letvægts-pizzaoplevelse.

Pizzaskærer

SKU AD1348
TUN 2393901
EAN 5056591600957

Denne pizzaskærer 
er den ultimative 
pizzadeler til den 
passionerede 
hjemmekok.

Serveringsbræt
Ø 14”/18” 
Ø 35,6 / 45,7 cm

SKU AD1349
TUN 2393913
EAN 5056591600964

SKU AD1677
TUN 2393914
EAN 5056591602821

Den perfekte pizza skal 
serveres på perfekt vis, og 
det gøres nemt med dette 
håndlavede, holdbare og 
slidstærke serveringsbræt.

NYHED NYHED



Verdens mest gennemtænkte 
kompakte pizzaovn.
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Arc og Arc XL har det hele – tilbered pizza på 60 sekunder eller 
mindre med Gozneys sublime 500 ºC ydeevne, intuitive funktioner og 
en revolutionerende gasbrænder, der gengiver en ægte bålflamme – 
alt sammen i et elegant design, der passer perfekt, uanset hvor du 
ønsker at placere den. Hvad enten du er kok eller nybegynder, kan 
du nemmere end nogensinde før bage episke pizzaer i dit udekøkken.

+ Revolutionerende sidestillet gasbrænder med Gozneys
   ikoniske rullende flamme
+ Elegant design, rummelig indeni
+ 20 mm udskiftelig cordierite pizzasten
+ GozneyShield™ belægning
+ Tæt hulrumsisolering af calcium- og magnesiumsilikatfibre
+ Integreret digitalt termometer
+ Elektronisk tænding og kontrolknap
+ Tændstikholder medfølger
+ Stenjusteringsværktøj og torx skruetrækker medfølger
+ 1,2 m gasslange og regulator medfølgerBone	 | SKU GAPBNNO1424 | TUN 2398533 | EAN 5056591604764

XL, Bone 	| SKU GAPBNNO1624 | TUN 2398531 | EAN 5056591604771
XL, Sort	| SKU GAPOBNO1624 | TUN 2398532 | EAN 5056591604788

Arc + Arc XL Temperatur:
0 - 500 ºC

Kapacitet:
Stor pizza (35 cm)/

Familiepizza (40 cm)

Ovnrum:
H17,3 x B37,7 x D46,2 cm/
H17,3 x B42,7 x D51,7 cm

Vægt:
21,5 kg/
26,5 kg

Ovnåbning:
H9,5 x B37,7 cm/
H9,5 x B42,7 cm

Mål:
H33,6 x B42,7 x D55,9 cm/
H33,6 x B52,5 x D62,3 cm



Arc + Arc XL
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Tilbehør
til Arc + Arc XL

Stand
Arc/Arc XL

Arc BetrækBordstand
Arc/Arc XL

SKU AA1785
TUN 2396428
EAN 5056591604221

SKU AA1783
TUN 2396430
EAN 5056591604207

SKU AA1787
TUN 2403057
EAN 5056591604245

Dette smukke stativ i 
pulverlakeret stål til Gozney 
Arc/Arc XL hæver din ovn 
til den rigtige ergonomiske 
arbejdshøjde.

Praktisk bordstativ til 
Gozney Arc/Arc XL, som 
hæver din ovn op til den 
rigtige ergonomiske 
arbejdshøjde.

Regn, sne, vind, slud, hagl 
og alt derimellem - beskyt 
din pizzaovn året rundt med 
dette betræk til Gozney Arc. 

SKU AA1795
TUN 2403065
EAN 5056591604320

Det kraftige stof dækker 
både Arc/Arc XL samt 
stativet og kan påsættes, 
selv når ovnen er monteret. 

Betræk Langt
Arc/Arc XL

Arc XL Betræk

SKU AA1789
TUN 2403064
EAN 5056591604269

Regn, sne, vind, slud, hagl 
og alt derimellem - beskyt 
din pizzaovn året rundt med 
dette betræk til Gozney 
Arc XL. 



Arc 
Fronthylde

SKU AA1797
TUN 2432245
EAN 5056591604344

Få mere plads når du skal 
vende eller tjekke pizzaen 
med denne praktiske 
fronthylde til Gozney Arc.

SIDE 19

Arc XL
Fronthylde

SKU AA1799
TUN 2432246
EAN 5056591604368

Få mere plads når du skal 
vende eller tjekke pizzaen 
med denne praktiske 
fronthylde til Gozney Arc XL.

NYHED NYHED



SIDE 20

+ Integreret gasbrænder med Gozneys ikoniske rullende flamme 
+ Rummeligt ovnrum 
+ 19 mm cordierite pizzasten 
+ Dobbelt foldbare ben 
+ Ekstremt robust design 
+ Safe-touch silikonecover 
+ Tætte lag af isolering 
+ Integreret termometer 
+ Intuitiv kontrolknap 
+ Pizzaspade medfølger 
+ Engangsløftestrop medfølger 
+ Gasslange og regulator medfølger

Grå 	 | SKU GRPGYNO1224 | TUN 2398536 | EAN 5056591604856 
Oliven 	 | SKU GRPOLNO1224 | TUN 2398534 | EAN 5056591604863 
Sort 	 | SKU GRPBKNO1224 | TUN 2398538 | EAN 5056591604870

En kompakt og bærbar version af vores kommercielle 
pizzaovne. Roccbox er den originale, transportable 
pizzaovn, der startede en pizzarevolution. Roccbox 
er simpelthen verdens mest højtydende indenfor 
bærbare pizzaovne.

Bag autentisk italiensk 
pizza hvor som helst.
Roccbox

Den originale, transportable ovn med tyk stenbund, der startede en pizzarevolution. 
Roccbox lader dig bage, dele og nyde pizza i verdensklasse overalt.

Temperatur:
0 - 500 ºC

Kapacitet:
Alm. pizza (30 cm)

Cordierite pizzasten:
19 mm

Vægt:
20 kg

Ovnåbning:
H8,8 x B30 cm

Mål:
H47,3 x B41,3 x D54 cm

Pizzaspade medfølger
*) Brændeenhed kan tilkøbes

- til gas brænde*



RoccboxVores restaurant-ovn lavet kompakt og klar til brug.
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Tilbehør
til Roccbox

Pizzaspade Brænder til træ FronthyldePizzadrejer

SKU AD1408
TUN 2393898
EAN 5056591601565

SKU AR1412
TUN 2393900
EAN 5056591601602

SKU AR1415
TUN 2393895
EAN 5056591601084

SKU AR1536
TUN 2393897
EAN 5056591601558

Betræk

SKU AR1396
TUN 2393896
EAN 5056591601022

Professionel pizzaspade 
til at flytte din pizza eller 
bageplade ind og ud af 
din Gozney Roccbox 
udendørsovn. 

Gozneys pizzadrejer er 
designet, så den passer 
perfekt til at omplacere og 
dreje mad rundt i din ovn.

Skift varmekilde i din 
Rocckbox pizzaovn nemt 
og enkelt, så du kan benytte 
træ, kul eller briketter i 
stedet for gas. 

Få mere plads når du skal 
vende eller tjekke pizzaen 
med denne praktiske 
fronthylde til Gozney 
Roccbox.

Regn, sne, vind, slud, hagl 
og alt derimellem - beskyt 
din pizzaovn året rundt med 
dette betræk til Gozney 
Roccbox. 
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For the pizza 

1. Using plenty of dry flour, open each dough ball 
as you would a pizza. Note the dough will feel 
tighter than plain pizza dough and need a good 
stretch. 2. Top with a ladleful of Makhani Sauce (at 
room temperature). 3. Sprinkle over some pieces 
of roughly chopped chicken tikka, paneer pieces 
marinated in a pinch of garam masala and turmeric, 
mozzarella cheese and freshly cut green chillies. 4. 
Cook the pizza for about 2 minutes in the front of 
the pizza oven at 450°C, reducing the flame if the 
crust begins to burn. 5. Remove and top with some 
roughly chopped coriander leaves and thinly sliced 
red onions tossed with chaat masala and lime juice.

Matty Matheson, Canadisk kok

Best f*&*ing
oven in the 
world.”

“
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Må vi præsentere GozneyTV – en ny tilgang til indhold, 
der levendegør steder, mennesker og lækker mad ved 
samlingspunktet mellem kultur og madlavning med ild.

Følg med når nyskabende kokke og gastronomiske 
opdagelsesrejsende åbner vores øjne for nye 
dimensioner af madlavning. Lær nye og anderledes 
måder at lave mad på, lad dig inspirere af enkle 
metoder til at udvide din egen madlavning, og bliv 
underholdt imens. På vores YouTube-kanal finder 
du nye afsnit i den første serie af “Danny Does”, 
præsenteret af den banebrydende kok Danny Bowien. 

Hold øje med flere udsendelser og lækre opskrifter.
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Scan, se og lær nye 
måder at lave mad på.



www.gozneydanmark.dk

@Gozney

Backyard Living A/S • Håndværkervej 1, Park B • 9700 Brønderslev • CVR: 37896047 • Tlf. +45 77 30 40 00 • e-mail: cs@backyardliving.dk • www.backyardliving.dk

Bliv
medlem

MyBackyard.dk

Dansk distributør:

Få inspiration, medlemsfordele og tips til din pizzabagning
Hos Backyard Livings har vi et helt univers med inspiration til lækre napolitanske pizzaer.


